Baka bullar 1 bake-off ugnen

Nytt for hockeysédsongen 2017/2018 ar att vi har kdpt in en
bake-off ugn sa att vi kan baka vara egna bullar i kiosken.
Ugnen &r sponsrad av Mats Mattsson fran Habo Buss och
vi har lovat att vid varje A-lagsmatch sa bjuder vi honom pa
en kaffe och nygraddad kanelbulle i kiosken!

Instruktion att baka bullar i ugnen:

1. Bullarna som ska bakas finns i frysen i kiosken eller nere i
nedre kioskens frysar och ska tas fram ca 30 minuter
innan bakningen.

2. Ugnen ska vara pa 180 grader och graddas i bade over -
och undervarme nar du graddar.

3. Lagg bakplatspapper pa platen (finns i hyllan) och lagg
upp de halvtinade bullarna pa platen.

4. Bullarna graddas sedan i ugnen i ca 10-12 minuter eller
tills de har fatt fin farg. Tiden kan variera nagot beroende
pa bullar. Ju kallare ugn och ju mer frysta bullarna &r —
desto langre tid i ugnen. Om det &r sa att du tar bullar
direkt ur frysen och graddar i ugnen sa ska de naturligtvis
graddas langre i ugnen — du far ha lite koll déar sjélv och ta
ut bullarna nar de har fatt farg.

5. Nar bullarna ar fardiggraddade lagg garna upp dem i en
korg/upplaggningsfat och stall fram i kioskluckan.

6. Oppna garna dorren ut mot ishallen en stund sa att en ljuv
doft av nybakade bullar sprids i hallen.

OBS! Vid exempelvis A-lagsmatch, stérre cuper och/eller
poolspel da det ar mycket folk i ishallen — tank pa att
gradda bullar sa de &r klara till pauserna.



